
9 9  B O U L E V A R D  G O U V I O N  S A I N T  C Y R ,  7 5 0 1 7  P A R I S

p o r t e  m a i l l o t

MONSIEUR MAILLOT



mm

formule apéritive

P l a n c h e s  à  p a r t a g e r

é q u i v a l e n t  8  p i è c e s / p e r s o n n e


planche végétarienne :  

TZATZIKI  et légumes croquants


planche fROMAGE :

FROMages français DE SAISON


planche cHARCUTERIE :  

charcuteries d’aveyron

 

50€TTC PAR PERSONNE

3  c o n s o m m a t i o n s  a u  c h o i x / p e r s o n n e

option 4 consommations +10€
  


verre de vin rouge, blanc, rosé


bière pression


soft thé glacé maison, coca, limonade, jus de fruits



Option: cocktail + 10€ / personne


Option: champagne + 75€ / bouteille
 

9 9  B O U L E V A R D  G O U V I O N  S A I N T  C Y R ,  7 5 0 1 7  P A R I S

MONSIEUR MAILLOT



mm
formule cocktail

80€TTC PAR PERSONNE

3  c o n s o m m a t i o n s   a u  c h o i x / p e r s o n n e

option 4 consommations +10€
  


verre de vin rouge, blanc, rosé


bière pression


soft thé glacé maison, coca, limonade, jus de fruits



Option: cocktail + 10€ / personne


Option: champagne + 75€ / bouteille
 

9 9  B O U L E V A R D  G O U V I O N  S A I N T  C Y R ,  7 5 0 1 7  P A R I S

d é j e u n a t o i r e  o u  d i n a t o i r e

é q u i v a l e n t  1 6  p i è c e s / p e r s o n n e


bouchées apéritives


feuilleté à la truffe


saucisse sèche d’aveyron


jambon de pays


Saumon fumé, blinis,  crème fines herbes


tzatziki ,  légumes croquants



verrines gourmandes


TARTARE DE BOEUF DE NOTRE FERME DES VIALARS


rigatoni verde, pesto, sésame


burrata, légumes de saison



fromage et dessert maison


comté 18 MOIS


MIGNARDISES


MONSIEUR MAILLOT



mm
formule gourmet

120€TTC PAR PERSONNE

o p E N  B A R



verre de vin rouge, blanc, rosé


bière pression


soft thé glacé maison, coca, limonade, jus de fruits


Eaux plates et gazeuses en illimité



Option: cocktail + 15€ / personne


Option: champagne + 75€ / bouteille
 

9 9  B O U L E V A R D  G O U V I O N  S A I N T  C Y R ,  7 5 0 1 7  P A R I S

d é j e u n a t o i r e  o u  d i n a t o i r e

é q u i v a l e n t  2 0  p i è c e s / p e r s o n n e

bouchées apéritives


feuilleté à la truffe


jambon de boeuf séché et affiné


toast de foie gras maison au cognac


Saumon fumé, blinis,  crème fines herbes


CROQUETTES D’aligot à la truffe 


Tarama à la truffe



verrines gourmandes


coquillettes truffées,  comté 18 MOIS


TARTARE DE BOEUF DE NOTRE FERME DES VIALARS



fromage et dessert maison


comté 18 MOIs


BRIE TRUFFé


MIGNARDISES



MONSIEUR MAILLOT


